
PASQUA
Aperitivi di benvenuto
Antipasti
Cipolle agrodolce
Carciofini sott’olio
Affettati misti di nostra produzione
Formaggi del pastore
Olive
Primi
Fregola verdure e salsiccia
Malloreddus di pasta fresca con Purpuzza
Secondi
Agnello arrosto
Maialetto arrosto
Contorni
Patate al forno
Pane fatto in casa
Vermentino, Cannonau, Acqua, caffe, amari, 
Colomba

a persona 50 euro
bambini da 2 a 6 anni 15 euro
bambini da 7 a 10 anni 25 euro

SOLO SU PRENOTAZIONE
Maurizio 348 6086117 / Mina 347 2576719
mauriziomocci@hotmail.it

PASQUETTA
Aperitivi di benvenuto
Antipasti
Cipolle agrodolce, carciofini sott’olio
Affettati misti di nostra produzione
Formaggi del pastore, olive
Insalata di polpo
Insalata di seppia, patè di Bottarga
Spada o Tonno affumicato su letto di rucola
Primi
Fregola ai frutti di mare
Malloreddus in pasta fresca con purpuzza
Secondi
Grigliata mista di mare seppie, calamari, 
gamberoni (congelato)
Maialetto arrosto
Contorni
Patate al forno, Verdure al pinzimonio
Pane fatto in casa
Vermentino, Cannonau, Acqua, caffè, amari,
Colomba

a persona 75 euro
bambini da 2 a 6 anni 15 euro
bambini da 7 a 10 anni 25 euro

AGRITURISMO SU BARROCCU
S.S. 292 km. 117 
Riola Sardo

AGRITURISMO SU BARROCCU
LE NOSTRE PROPOSTE PER LA PASQUA 2024


